Schénbh’ckg

Herz trifft Himmel

Gastfreundschaft
wird Genuss




Ein gutes Essen kann weit mehr, als blo

Hunger stillen. Es férdert die Gemeinschatft,
starkt den Kérper und ist Balsam fiir die Seele.

I FRISCH ZUBEREITET Nach diesen Prinzipien arbeitet der Schénblick
Unsere Mahlzeiten werden taglich und nach eigenen schon langer. Mit diesem Flyer wollen wir
Rezepten gekocht. Frische Lebensmittel spielen Sie auf unsere Qualitatsmerkmale aufmerksam
dabei die Hauptrolle, auf Zusatzstoffe und machen.

Geschmacksverstarker wird zumeist verzichtet.

ZUSATZLICH ZUM BISHERIGEN
ANGEBOT GIBT ES ZUM MITTAGESSEN:

® ein vegetarisches Gericht

I AUS EIGENER ERNTE * zwei Beilagen zur Auswahl
In der hauseigenen Gartnerei wachsen Blatt- * eine Gemusebeilage
salate, Krauter und Gemuse. Im Gewachshaus ge- * zwei Fischgerichte pro Woche
deihen Tomaten, Paprika, Gurken und Zitronen und _ _ _ )
auf der Obstwiese wachsen Apfel. Auch die eigenen Auf diese Weise kommen wir den Wanschen
Johannisbeeren und Himbeeren werden gern zu nach, die sich durch Befragungen unserer Géaste
Nachtischen verarbeitet. Zugekauft wird nur nach herauskristallisiert haben. _
Bedarf. Denn unser Ziel ist Inr Wohlbefinden!

I REGIONAL UND SAISONAL
Eingekauft wird saisongerecht und primar in der
Region:
¢ Getreideprodukte bei der Horner Mihle
e Backwaren beim Backereibetrieb bihr’s
e Schweinefleisch bei der Bauerlichen

Erzeugergemeinschaft Schwébisch Hall

e Eier vom Lindenhof
e Kaffee und Tee bei GEPA
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